Mehtaps favoritkage

Ingredienser:

2.5 dl. solsikkeolie / raspolie

2.5 dl. meelk

300 gr. sukker

200 gr. mel

3 &g

2 tsk. bagepulver

2 tsk. vaniljepulver

50 gr. majsmel

50 gr. kokosmel (kan erstattes
med kakao)

1.5 dl. valngdder

1.5 dl. hasselngdder

Bland meelk og sukker sammen i en skal. Mel, bagepulver, vaniljepulver,
majsmel, kokosmel og hakkede ngdder blandes sammen i en anden skal.
/EQ piskes sammen og blandes derefter med olie. Maelkemassen rgres i og til
sidst tilsaettes melblandingen.

En bradepande smgres med smgr (der kan ogsa bruges bagepapir) og den

flydende masse haeldes i. Kagen saettes i en forvarmet ovn pa 200 grader i
30 — 45 min.
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